
non aspettarti la solita pizza!

Renato Bosco dal suo viaggio e studio porta nella sua pizzeria 
diverse tipologie di impasto per farti fare una vera e propria 

esperienza  nel mondo dei lievitati

Tonda, quadrata, alta o bassa... non solo: soffice o croccante...
PastaMadreViva o lievito naturale...

Quante sono le direzione per scegliere una pizza?





*prodotto abbattuto/congelato in origine coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

Dolce Lievitato firmato Renato 
Bosco servito con Crema del 

Giorno

terra
€ 36.00 A PERSONA

amatriciana
Fonduta di monte, sugo 
all’amatriciana, cialda di 

guanciale, pepe, croccante 
di pane speziato

manzo
Multicereale, fonduta di 
monteveronese, tartare 

di manzo, polvere di caffè, 
Pistacchio

caprese
Classico, ricotta, fiordilatte, 

pomodoro a fetta, grana, 
origano, basilico

la classica sempre buona
Stracciatella, prosciutto 

crudo, emulsione di basilico

salamino
Pomodoro, fiordilatte,

Salamino piccante

Dolce Lievitato firmato Renato 
Bosco servito con Crema del 

Giorno

mare
€ 40.00 A PERSONA

tonno
Stracciatella, sugo al tonno*, 

zeste di lime, croccante di 
pane speziato

salmone
Classico con farina di 

Riso Artemide, crema di 
ricotta, bietole, salmone* 

marinato, zeste di lime

saor
Multicereale, fiordilatte, 
sarde in sàor*, scarola, 

pinoli, uvetta

baccalà
Crema di patate, Baccalà 

mantecato*, chips di mais, 
polvere di Peperone crusco e 

olive nere

marinara
Pomodoro, acciughe, aglio, 
origano, olive nere, capperi, 

emulsione di Basilico

Dolce Lievitato firmato Renato 
Bosco servito con Crema del 

Giorno

vegetariano
€ 32.00 A PERSONA

zucca
Fonduta di monteveronese, 

zucca in sfoglia, fungo del 
giorno, chips di cavolo nero, 

porro fritto, croccante di pane 
speziato

tatin patate
Impasto classico montato con 
patate, crema di topinamnbur, 

verdure miste, nocciole tostate

radicchio
Impasto con farina di Riso 

Artemide, fiordilatte, 
gorgonzola, radicchio, grana

vegan - impasto con riso
Crema di verdura, verdure di 
stagione, chips di verdure, 
mandorle affettate tostate

Margherita di bufala
Pomodoro, Mozzarella di Bufala,

pomodorino confit, origano, 
emulsione di basilico

menu degustazione
(IL MENU DEGUSTAZIONE SI INTENDE PER UN MINIMO DI DUE PERSONE)



*prodotto abbattuto/congelato in origine coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

mozzarella di pane® aria di pane®
Per iniziare, pensata come antipasto 8 spicchi impasto alto, maestoso, scioglievole

la classica sempre buona 
Stracciatella, prosciutto crudo, 
emulsione di basilico €32.00

imbottita -impasto multicereale
Branzino, stracciatella, insalatina fresca, 
guacamole piccante €32.00

Autunno- impasto con riso
Crema di topinambur, tagliata di 
bovino adulto, fungo del giorno, 
ristretto di verdure €35.00

Zucca
Fonduta di monteveronese, zucca in sfoglia, 
fungo del giorno, chips di cavolo nero, 
porro fritto, croccante di pane speziato €10.00

pomodoro
Sugo di pomodoro, stracciatella, 
emulsione di basilico, croccante di pane 
speziato €9.00

vegan - impasto con riso
Crema di verdura, verdure di stagione, 
chips di verdure, mandorle affettate 
tostate €26.00

amatriciana
Fonduta di monte, sugo all’amatriciana, 
cialda di guanciale, pepe, croccante di 
pane speziato	 €10.00

ragù
Stracciatella, ragù di bovino adulto, 
grana,  croccante di pane speziato €10.00

mediterranea “sbagliata”
Pomodoro, foglia di Capperi, ‘Nduja, 
acciughe, olive nere €30.00

baccalá -impasto multicereale
Crema di patate, Baccalà mantecato*, 
chips di mais, polvere di Peperone 
crusco e olive nere €34.00

tonno
Stracciatella, sugo al tonno *, zeste di 
lime, croccante di pane speziato €10.00

baccalà
Stracciatella, baccalà mantecato*, 
pomodorino confit, polvere di olive,
croccante di pane speziato €11.00



*prodotto abbattuto/congelato in origine coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

pizza crunch® pizza doppio crunch®
Alternativa ad una classica pizza tonda L’impasto più gettonato

tatin funghi
Impasto classico montato con funghi, 
crema di patate, porchetta, ristretto di 
verdure

€11.00

radicchio
Impasto con farina di Riso Artemide, 
fiordilatte, gorgonzola, radicchio, 
grana €12.00

tatin patate
Classico con patate, crema di 
topinamnbur, verdure miste, nocciole 
tostate €11.00

bondola
Impasto classico, stracciatella, crema 
di mortadella, mortadella, granella di 
pistacchio, zeste di Lime €12.00

Come un Club
Impasto multicereale, fiordilatte, 
mayonese, prosciutto cotto, insalata, 
pomodoro a fette, frittatina €14.00

caprese
Impasto classico, ricotta, fiordilatte, 
pomodoro a fetta, grana, origano, pesto 
al basilico

€14.00

Porchetta
Impasto con farina di riso Artemide, salsa 
bbq, porchetta, ricotta affumicata, 
fiordilatte €14.00

manzo
Multicereale, fonduta di 
monteveronese, tartare di manzo, 
polvere di caffè, Pistacchio €14.00

tatin cipolla
Impasto classico montato con cipolla 
rossa, crema di patate, baccalà 
mantecato*, chips di mais, pomodorino 
confit €14.00

salmone
Classico con farina di Riso Artemide, 
crema di ricotta, bietola, salmone* 
marinato, zeste di lime €14.00

sÀor
Impasto multicereale, fiordilatte, sarde 
in sàor*, scarola, pinoli, uvetta €12.00

piccante
Impasto classico bianco con sugo di 
pomodoro, fiordilatte, acciughe, olive, 
capperi e salamino piccante €12.00



*prodotto abbattuto/congelato in origine coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

pizza tonda

Zola
Fiordilatte, ricotta, gorgonzola, 
pere, noci e miele €15.00

marinara
Pomodoro, acciughe, aglio, origano, 
olive nere, capperi, emulsione di Basilico €15.00

Capricciosa
Pomodoro, fiordilatte, salamino 
piccante, fungo del giorno, prosciutto 
cotto in cottura, carciofo sott’olio, 
capperi, olive €17.00

margherita
Pomodoro, Fiordilatte, emulsione al 
basilico

€10.00

Margherita di bufala
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, 
pomodorino confit, origano, emulsione 
di basilico

€13.00
monte
Fiordilatte, crema di zucca, zucca al 
forno, bacon, monteveronese €15.00

Re Sam
Pomodoro, fiordilatte, salamino 
piccante, gorgonzola, radicchio e grana €15.00

vegan
Crema di zucca, verdure di stagione,
e nocciole tostate €15.00

reginella
Fiordilatte e stracciatella, Mortadella, 
granella di Pistacchio, zeste di lime €14.00

Branzino
Crema di topinambur, bietole, ricotta, 
branzino*, pepe €18.00

tonno e cipolla
Fiordilatte, sugo di pomodoro al 
tonno*, misticanza, cipolla caramellata €15.00

Tartare
Fiordilatte e stracciatella,
insalatina mista, tartare di bovino adulto 
con la senape €18.00



*prodotto abbattuto/congelato in origine coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

cucina

...e per i vostri bambini

servito con Patate al forno e verdure del giornotagliata di manzo €20.00

Insalata, scaglie di grana, pollo, salsa caesar, baconcesar salad €14.00

servita con insalata mistatartare di manzo €20.00

Pomodoro

(100gr) Amatriciana

pasta di semola di grano duro €7.00
€7.00

Insalata riccia, verdure fresche, olive, capperi, mayonese 
alle arachidi 

veg salad €14.00

Stracciatella, pomodoro

mozzarella di pane al pomodoro 
€6.00

Stracciatella, prosciutto cotto

mozzarella di pane con prosciutto cotto
€7.00

in Bianco
al Pomodoro

( 50gr )pasta baby
€5.00
€5.00

180gr carne di Manzo servito con Patate al forno

burger al piatto
€10.00

Pomodoro, Fiordilatte
pizza tonda margherita

€8.00



coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

aperitivi e cocktail
Aperitivo analcolico Gin Tonic*/Lemon*

Aperitivo fruttato
Negroni

Negroni sbagliato

Martini&Cedrata

Campari soda

Spritz

Americano

Crodino o Sanbitter Abbina il tuo Gin preferito 
ad una tonica di qualità

Aperol / Campari

Campari, Vermouth rosso, 
ghiaccio, fetta d’arancia

Crodino, nettare di ananas, 
seltz, ghiaccio, frutti di bosco, 
fetta d’arancia

Campari, Gin, Vermuth rosso, 
ghiaccio, fetta d’arancia

Campari, Spumante Brut, 
Vermouth rosso, ghiaccio, fetta 
d’arancia

Vermouth bianco, Cedrata, fetta 
limone

€2.50
€10.00/12.00

€3.00

€8.00

€4.00 €8.00

€5.00

€8.00
€8.00

gin list - scegli il tuo gin preferito
Berkshire Gin
alc. 40.3% vol. -Berkshire Botanical-

Bombay Sapphire
alc. 40% vol. -Bombay Spirits Company-

Roby Marton - handcrafted
alc. 47% vol. -Roby Marton-

Gentù - PortoCervo Dry Gin -
alc. 40% vol. -Distilleria Acqua Spiritosa-

Roku Gin
alc. 43% vol. -Roku Beam Suntory-

Hendrick’s Gin
alc. 44% vol. -William Grant & Sons-

Jinzù
alc. 41.3% vol. -Jinzù Distillery-

GilBach GIN AMBRATO
alc. 40% vol. -Chef A.Gilmozzi FT Distilleria Pilzer -

GilBach GIN
alc. 40% vol. -Chef A.Gilmozzi FT Distilleria Pilzer -

Gin Del Professore
alc. 40% vol. - Antica Distilleria Quaglia -

Yu Gin
alc. 43% vol. - Spiritique -

Brooklyn Gin
alc. 40% vol. - Brooklyn Distilling Company -

Gin De Medici
alc. 40% vol. - De Medici -

Gin MyCoast
alc. 42% vol. - Officine Alkemiche -

Gin Vento - Pilzer
alc. 43% vol. - PILZER -

Gin “Ginepraio”
alc. 45% vol. - LEVANTE SPIRITS -

Malfy Gin
CON LIMONE
ORIGINALE

CON ARANCIA
alc. 41% vol.

-Torino Distillati-CON ROSA

€10.00 €12.00



coperto e beverage sono esclusi dalla proposta

birra
birra alla spina*

birra in bottiglia*

•	 birrificio theresianer

•	 zerocinquanta

•	 birrificio 61cento

da bere

***la birra contiene glutine

selezione di birre Theresianer

amleto Bock non filtrata dal colore ambrato, gusto morbido e tostato con note di frutta matura,
Alc. 6,5%

picus Birra di frumento in stile weizen, interpretata utilizzando grano antico marchigiano della 
varietà Gentil Rosso. Color giallo paglierino opalescente, esibisce al naso i classici sentori 
di banana, con l’aggiunta di un lieve nota balsamica data dal luppolo. In bocca è fresca e 
minerale. Alc. 5,2%

Cordelia IPA non filtrata dal profumo aggrumato, presenta un’amarezza decisa che svanisce con i 
sentori fruttati, Alc. 5,8%

kisa Birra “White IPA” di frumento luppolata in stile Indian Pale Ale, limpida di color oro brillante; 
sprigiona aromi fruttati e floreali. In bocca si conferma il buon bilanciamento dei sapori e 
dell’amaro di pompelmo rosa e cedro. Alc 6,5%

Guglielmo Lager tradizionale che svela la propria personalità raccontandosi lentamente, tra la freschezza 
del luppolo e le note impalpabili dei lieviti. Chiara, profumata e leggera. Alc. 4,9%

0,20 lt € 4.00
0,40 lt € 6.00

0,50 lt € 9.50

0,75 lt € 15.50

0,33 lt € 4.00

Radler 0,40 lt € 6.50

Lager alc. 4.8% vol. bassa fermentazione sentori di lievito e luppolo
Wit alc. 5.1% vol alta fermentazione profumo di frutta
Ipa alc. 5.8% vol. alta fermentazione profumo intenso, aromatico, speziato

Acqua

Chinotto

Aranciata

Gassosa

Limonata

Cedrata

Thè limone o pesca

MoleCola

naturale/frizzante microfiltratta

MoleCola Nera (senza zuccheri aggiunti)

0,75 lt €2.50



informazioni per i nostri clienti
Il nostro Staff è a vostra disposizione per suggerirvi abbinamenti di 

pizza e birra o vino e per illustrarvi la nostra carta vini.

Gli ingredienti segnalati in grassetto sono prodotti dove è certa la 
presenza di allergeni.

In caso di allergie o intolleranze è necessario avvisare il nostro staff, 
che vi saprà consigliare al meglio

Per assicurare la salubrità dei prodotti che vi proponiamo, a seguito della 
lavorazione, abbattiamo e congeliamo pollo verdure, manzo, pesce.

I prodotti contrassegnati con l’asterisco (*) sono abbattuti o congelati in origine.

Coperto € 2.50

Il prezzo di ogni ingredienti aggiunto varierà da € 1.00 a € 5.00

Nei laboratori e cucine trattiamo e utilizziamo i 14 allergeni:

Molluschi

Cereali e
derivanti

Crostacei Uova Pesce Arachidi

Soia Latte Frutta secca
a guscio

Sedano Senape

SesamoAnidride
solforosa e solfiti

Lupini


